
 MENÜ-PLAN                                               Woche 25/2026

Mittagessen Abendessen Vegi-Variante

Montag Suppe
15. Jun Waadtländer Saucisson Gefüllte Schinkenrolle

Rahmlauch, Salzkartoffeln mit Selleriesalat
Früchte, Kaffee

Dienstag Suppe
16. Jun Saltimbocca, Risotto mit Kräutern Apfelküchlein 

gedämpfte Tomaten mit Zimzucker
Quarkcrème mit Beeren, Kaffee Vanillesauce

Mittwoch Suppe
17. Jun Schweinsgeschnetzeltes Gschwellti mit Käse

Teigwaren, Rüebli Zibu
Schokolade-Flan, Kaffee

Donnerstag Suppe
18. Jun Bratwurst mit Zwiebelsauce Teigwarengratin

Rösti mit Salat
Cake, Kaffee

Freitag Suppe
19. Jun Chäsknöpfli mit Zwiebeln Appenzeller Teller

Apfelmus oder grüner Salat
Linzerli, Kaffee

Samstag Suppe
20. Jun Gebratener Fleischkäse Birchermüesli

 Teigwaren, Krautstiel Brötli
Crema Catalana, Kaffee Birnenbrot

Sonntag Suppe
21. Jun Kalbsbrust gefüllt Café complet

Kartoffelstock, Bohnen
Dessertvariationen, Kaffee

                      Deklaration: Das verwendete Fleisch stammt aus der Schweiz. Abweichungen werden deklariert. 
                      Deklaration: Brot / Feinbackwaren Schweiz

Allergene/Unverträglichkeit: Unser Küchenfachpersonal gibt Ihnen gerne Auskunft.

Wochenhit
Montag-Freitag

Rösti mit Spiegelei,
Rahmspinat 

Rösti mit Spiegelei,
Rahmspinat 

Vegihit
Montag-Freitag

Chäshörnli und Apfelmus
Hackfleischkugeln an 

Paprikasauce, Kartoffelstock,
Gemüse


